Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Хабаровскому краю
(Управление Роспотребнадзора по Хабаровскому краю)

Территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Хабаровскому краю 
в г. Комсомольске-на-Амуре, Комсомольском, Амурском, Солнечном,
имени П. Осипенко районах

Севастопольская  ул., д.  60,  г. Комсомольск-на-Амуре,  681013,

Тел/факс (4217) 54-42-93;  E-mail rpn27kms@mail.ru
	 
	«
	24
	»
	февраля
	20
	21
	 г.

	
	(дата составления акта)

	Территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по Хабаровскому краю 
в г. Комсомольск на Амуре, Комсомольском, 

Амурском,Солнечном,  им. П.Осипенко 
Ульчском районах

п. Де-кастри, ул Краснфлотская д.8

	
	15-00

	(место составления акта)
	
	(время составления акта)


АКТ ПРОВЕРКИ

органом государственного контроля (надзора), органом муниципального контроля юридического лица, индивидуального предпринимателя

	№
	102


По адресу/адресам: Хабаровский край, с. Киселевка ул.Советская , д. 21_ 
(место проведения проверки)
	На основании:
	Распоряжения (приказа) заместителя Руководителя Управления

	Роспотребнадзора по Хабаровскому краю  Лосевой Светланы Михайловны  № 101 от 25.01.2021 года

	вид документа с указанием реквизитов (номер, дата), фамилии, имени, отчества (в случае, если имеется), должность руководителя, заместителя руководителя органа государственного контроля (надзора), органа муниципального контроля, издавшего распоряжение или приказ о проведении проверки)


была проведена  внеплановая, выездная   проверка в отношении:

                                          (плановая/внеплановая, документарная/выездная)
	Муниципального бюджетного образовательного учреждения средняя общеобразовательная школа с.Киселевка Ульчского муниципального района Хабаровского края. ИНН:2719006485 ОГРН:1052740150396

	 (наименование юридического лица, фамилия, имя и (в случае, если имеется) отчество индивидуального предпринимателя)




Дата и время проведения проверки:

	“
	
	”
	
	20
	
	г. с
	
	час.
	
	мин. до
	
	час.
	
	мин. Продолжительность
	


	“
	
	”
	
	20      
	г. с
	
	час.
	
	мин. до
	
	час.
	
	мин. Продолжительность
	


(заполняется в случае проведения проверок филиалов, представительств,  обособленных структурных
подразделений юридического лица или  при осуществлении деятельности индивидуального предпринимателя по нескольким адресам)

Общая продолжительность проверки: внеплановой  с 1100 часов 27.01.2021.   по 1500 часов 24.02. 2021г., в том числе время пребывания на объекте: 27 января 2021  года с 14ч.30мин до 17 часов 30 мин.   итого 1 день 3ч.00мин________________
(рабочих дней/часов)
Акт составлен: Территориальным отделом Управления Роспотребнадзора по Хабаровскому краю в г. Комсомольск на Амуре, Комсомольском, Амурском, Солнечном,  им. П.Осипенко Ульчском районах





 (наименование органа государственного контроля (надзора) или органа  муниципального контроля)
С копией распоряжения/приказа о проведении проверки ознакомлена:

(заполняется при проведении выездной проверки)
25.01.2021 года  директор  МБОУ  СОШ с.Киселевка  Казюкина Валентина Николаевна_________________________________________________________
(фамилии, имена, отчества (в случае, если имеется), подпись, дата, время)
________________________________________________________________________________
Дата  и  номер  решения  прокурора  (его заместителя)   о    согласовании проведения проверки: не требуется________________________________________________________________
(заполняется в случае необходимости согласования проверки с органами  прокуратуры)
Лицо (а), проводившее проверку: зам.начальника  территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Хабаровскому краю в г. Комсомольск на Амуре, Комсомольском, Амурском, Солнечном,  им. П.Осипенко Ульчском районах Моторина Светлана Николаевна Омельченко Павла Владимировича. главного врача, Роменскую Ольгу Александровну, заведующего санитарно-гигиеническим отделом,  Чута Виктора Николаевича, врача по коммунальной гигиене, Щербакову Татьяну Геннадьевну, заведующую бактериологической лаборатоией Щукину Светлану Георгиевну, врача-лаборанта, Воронину Зою Михайловну - помощника санитарного врача, Когтину Валентину Николаевну - помощника санитарного врача  филиала  Костенко Екатерину Наумовну, помощника врача, Фастовец Ирину Владимировну, помощника врача,  Столбикову Светлану Викторовну, помощника врача, Бойкова Павла Юрьевича, помощника врача филиала ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Хабаровском крае в г. Комсомольске-на-Амуре, Комсомольском районе». Аттестат аккредитации  ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Хабаровском крае»  в качестве Органа инспекции № RA.RU.710047, выдан Федеральной службой по аккредитации  17 июля 2015 г.
 (фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность должностного лица (должностных лиц), проводившего(их) проверку; в случае привлечения к участию к проверке экспертов, экспертных организаций указываются фамилии,   имена, отчества  (в случае, если имеются), должности экспертов и/или наименование экспертных организаций с указанием реквизитов свидетельства об аккредитации и наименования органа по аккредитации, выдавшего свидетельство)
При проведении проверки присутствовали: директор  МБОУ  СОШ с.Киселевка  Казюкина Валентина Николаевна _______________________________________
(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность руководителя, иного должностного лица (должностных лиц) или уполномоченного  представителя юридического лица, уполномоченного представителя индивидуального предпринимателя, уполномоченного представителя саморегулируемой организации (в случае проведения проверки члена  саморегулируемой организации), присутствовавших при проведении  мероприятий по проверке)
     В ходе проведения проверки:
Проверка проведена во исполнения   приказа Роспотребнадзора от 16.10.2020 № 723 "О проведении внеплановых проверок образовательных организаций и их поставщиков пищевых продуктов", изданного в целях реализации поручения Президента Российской Федерации от 14.10.2020 № Пр-1665, приказа Управления Роспотребнадзора по Хабаровскому краю от 19.10.2020 № 70 "О проведении внеплановых проверок образовательных организаций и их поставщиков пищевых продуктов"
· В период проверки использованы методы лабораторного исследования готовых блюд       проведены лабораторией  филиала ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Хабаровском крае» в г. Комсомольске-на-Амуре,  Комсомольском районе». Аттестат об аккредитации от 17.07.2015     № RA.RU.710047, выдан Федеральной службой по аккредитации 17 июля 2015г. 
Для проверки представлены документы:

·  Примерное 10-дневное меню, меню-раскладки.

· Фактическое меню, технологические карты

· Журнал бракеража готовой  кулинарной продукции»

· Договор на поставку продуктов  от  01.12.2020 
· Журнал  контроля за качеством поступающей продукции.
· Личные медицинские книжки

1.1.Число посадочных60 мест с количества одномоментно питающихся детей 26-30 чел. Площадь на 1 посадочное место – 1.6 м.кв. при норме 0.7 м.кв.
1.2. Питание детей осуществляется на 2-3й  переменах продолжительностью 15-20 мин.

1.3. Перед входом в обеденный зал оборудованы 9 раковин  2 электрополотенца
1.4. Столы  на обед накрываются дежурными детьми  под контролем дежурного учителя.
1.5 Контроль температуры горячих блюд на столе  учащихся: 

1.6.Санитарное состояние столовой удовлетворительное, текущие уборки осуществляются регулярно, уборочный инвентарь выделен промаркирован, при уборке столов, полов и всех поверхностей осуществляется с использованием раствора 3% Ника Полицид . Свидетельство о государственной регистрации , инструкции по применению имеются 
	Общая площадь

столовой
	Кол-во оборудованных посадочных мест
	Площадь на 1 посадочное мест
	Максимальное количество одномоментно питающихся детей
	Продолжительность перемен для питания детей (в мин.)
	Количество функционирующих умывальников. установленных перед входом в столовую

	
	
	
	
	мин
	макс
	

	99.м.кв.
	60
	1.6м.кв.
	30
	15
	20
	9


Характеристика  численности  обучающихся и охват горячим питанием  1-4 классов.

Количество учащихся 1-4 классав-26 чел., все учащиеся учатся в первую смену. Случаев сахарного диабета, целиакия и пищевой аллергии не зарегистрировано.

	Кол-во учащихся 1-4 кл. обуч.очно
	Количество школьников1-4 кл. имеющих заболевания . требующих индивидуального подхода в организации питания

	1-смена
	2-ая смена
	Сахарный диабет
	целиакия
	Пищевая аллергия

	26
	0
	0
	0
	0


Охват горячим питанием детей 1-4 классов -100% 

	Кол-во школьников 1-4 кл., нуждающихся в питании
	Кол-во школьников охвач.питанием
	Количество школьников1-4 кл. имеющих заболевания . требующих индивидуального подхода в организации питания, получающих питания

	завтраки
	обеды
	завтраки
	обеды
	Сахарный диабет
	целиакия
	Пищевая аллергия

	26
	26
	26
	0
	0
	0
	0


3.Оценка меню:

3.1.Для обеспечения  здоровым питанием учащихся в учреждении разработано примерное 10 дневное меню , утвержденное директором образовательного учреждения, в меню указана  информация   об энергетической  и пищевой ценности, о витаминном и минеральном составе блюд. 
В меню отсутствуют включены овощи фрукты, кисломолочные продукты
3.2 В меню используется , йодированная соль.
3.3 С-витаминизации блюд, из-за отсутствия аскорбиновой кислоты, не проводится
3.4 В рацион питания не включаются премиксы.

	ОБЕД

	Количество  дней в 10-12 дневном меню, предусматривающем выдачу детям

	Овощей
	фруктов

	
7
	
6


 3.6.1. Результаты контрольного взвешивания порционных блюд:

3.7 Соблюдение принципов здорового  питания

Накопительная  ведомость в учреждении не ведется, меню не содержит кондитерские изделия, наряду с этим 2 раза в неделю предлагаются колбасные изделия.
4.Входной контроль за поступающим сырьем осуществляется шеф. поваром
4.1 Ассортимент поступающих продуктов соответствует заявленному в договорной  документации (спецификации).

4.2  На момент проверки  на хранении находились продукты масло сливочное, морковь свежая,  Все продукты обеспечены документами подтверждающими безопасность их происхождения, маркировка продуктов выполнена с учетом требований. 
Контроль за температурным режимом  холодильного оборудования проводится, данные регистрируются в журнале. 
	Подсобное  помещение  оборудовано приборами для измерения температуры и влажности воздуха. 
Суммарная масса блюд


	Каллорий

ность                   
	Содержание витаминов
	Содержание миниральных веществ
	Содрержание

за прием 
	Отсутствие в меню

	мин
	макс
	мин
	макс
	С
	В1
	В2
	А
	кальц
	фос
	маг
	жел
	йод
	сел.
	соли
	сах.
	конд

изд.
	колб

изд


	вы-

печ
	запр

прод



	1050
	1150
	1197
	1750
	39,5
	0,62
	
	247 
	98,8
	269
	121,7
	10,5
	
	
	
	20
	1
	2
	1
	от

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	имет

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


4.3.Журнал бракеража сырой продукции  ведется с нарушением установленного порядка, не указывается дата фактического использования продукта. 
5. Приготовление блюд.

5.1.На пищеблоке соблюдаются  принципы поточности приготовления  блюд:
- 5.2 Количество технологического оборудования (2 электроплиты с духовым шкафом на 4 конфорки жарочный шкаф, эл.привод  для готовых продуктов, эл.привод  для сырых продуктов, комбайн бытовой) достаточно, в  исправном состоянии.
5.3.  На все блюда имеются технологические карты .
5.4 Условия для  обработки яиц оборудованы в соответствии с требованиями (емкости для замачивания в растворах и для промывания под проточной водой, раковина). 
5.6. Санитарное состояние  и содержание производственных помещений пищеблока удовлетворительное, влажная уборка помещений осуществляется регулярно  с применением дезинфицирующих средств в конце смены .
5.7.  Контроль за технологией  приготовления блюд проводится ежедневно,данные регистрируются в журнале бракеража готовой продукции , раздача готовой пищи учащимся осуществляется после снятия пробы бракеражной комиссией. 
5.8 С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная проба от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет работник пищеблока (повар) в соответствии с рекомендациями по отбору проб приложения 11 настоящих санитарных правил. Хранение суточных проб осуществляется в холодильнике при температуре  +2 +6  Со .
5.9 Пищеблок школьного учреждения работает на сырье так, пищеблок имеет в своем составе одно помещение, в котором выделены зоны   готовой и сырой продукции,  линия раздачи, раздельные мойки столовой и кухонной посуды. Кухня оборудована цельнометаллическими столами, стеллажами для раздельного хранения чистой кухонной и столовой посуды. Выделен стол для приготовления холодных закусок, оборудованный бактерицидной лампой.
	Были ли выявлены в ходе проверки замечания  (да/ нет)

	Соблюдение принципов поточности 
	исправность технологического

оборудования
	исправность инвентаря
	достаточ-

ность оборудования
	Технология приготов-ления  блюд
	Режим обработки

яиц
	Режим обработки

овощей, фруктов
	санит.

состоян.

поме-

щений
	Рабо-

та 

бракер.

комис

си
	суточные пробы,

условия хранения

	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


6.Прочие вопросы,
6.1.  Обработка кухонной (столовой )посуды осуществляется в моечной, где установлена 5 раковин. В ходе проверки установлен факт нарушения дезинфекционного режима: для обработки посуды использовался  рабочий дезинфицирующего раствора Ника Полицид с заниженной концентрацией (0. 1% вместо 1%) 
6.2. Чистая столовая посуда хранится на решетках, запас столовой  посуды достаточный 
6.3.Спец.одеждой персонал укомплектован, хранение спецодежды осуществляется в соответствии с требованиями.
6.4.Условия для соблюдения личной гигиены имеются, оборудована  отдельная раковина для мытья рук. 
6.5 Для соблюдаются правила личной гигиены для мытья рук используется раковина для мытья посуды.
6.5. Журнал «Здоровья» заполняется в соответствии с требованиями , своевременно.

6.6. Персонал пищеблока своевременно прошел периодический медосмотр, имеет допуск на работу в 100%.

6.7. Запас  моющих средств, запас дез. средств достаточный  
	
Были выявлены нарушения в период проведения проверки

	Условия обработки кухонной и столовой посуды
	Режим обработки кухонной посуды
	обеспечен-

ность персонала

спец.

одеждой
	Соблюдение персоналом 

правил

личной гигиены 
	Заполнение журнала 

«Здоровья»
	Полнота прохождения 

м/о
	Наличие необх.

прививок
	Своевре-

менное прохожд.

ГВиО
	Запас моющ.

дез.сред-в


	Наличие 

стенда

	да
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет
	нет


В ходе проверки проведена беседа о соблюдении требований санитарного законодательства при осуществлении торговли продуктами питания и о профилактике массовых пищевых заболеваний и отравлений, присутствовало 5 человек.

Выявлены нарушения обязательных требований или требований, установленных муниципальными правовыми актами (с указанием положений (нормативных) правовых  актов):


Выявлены нарушения  требований: ст.11, ст.28, ст.29 Федеральный Закон № 52-ФЗ от 30.03.1999 «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения" (далее СанПиН 2.3/2.4.3590-20 )СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».   
(с указанием характера нарушений; лиц, допустивших нарушения)

1 Журнал  бракеража сырой продукции  оформляется с нарушением требованием, не указывается фактическая дата реализации продуктов, чт является нарушением   п. 7.1.13. СанПиН 2.3/2.4.3590-20  При нарушении технологии приготовления пищевой продукции, а также в случае неготовности, блюдо к выдаче в медицинских организациях и организациях социального обслуживания не допускается до устранения выявленных недостатков. Результат бракеража регистрируется промаркированы с указанием названия средства, его концентрации, даты приготовления, предельного срока годности (при отсутствии оригинальной маркировки на емкости со средством). Контроль за содержанием действующих веществ дезинфицирующих средств должен осуществляться в соответствии с программой производственного контроля).
2.Нарушен дезинфекционный режим при обработке посуды: емкости для обеззараживания посуды не выделены, концентрация рабочего дезинфицирующего раствора «Ника-Полицид» занижена в 10 раз, что является нарушением п.3.10 СанПиН 2.3/2.4.3590-20  (3.10. Столовые приборы, столовая посуда, чайная посуда, подносы перед раздачей должны быть вымыты и высушены.
В конце рабочего дня должна проводиться мойка всей посуды, столовых приборов, подносов в посудомоечных машинах с использованием режимов обработки, обеспечивающих дезинфекцию посуды и столовых приборов, и максимальных температурных режимов.

При отсутствии посудомоечной машины мытье посуды должно осуществляться ручным способом с обработкой всей посуды и столовых приборов дезинфицирующими средствами в соответствии с инструкциями по их применению).
Административная ответственность за нарушение по  ч.1ст.6.3.КоАП РФ возлагается шеф. повара МБОУ СОШ с. Киселевка Ашину Оксану Валерьевну
            выявлены несоответствия сведений, содержащихся в уведомлении о начале осуществления отдельных видов предпринимательской деятельности, обязательным требованиям (с указанием положений (нормативных) правовых актов):  
____нет_________________________________________________________________________
выявлены факты невыполнения предписаний органов государственного контроля (надзора), органов муниципального контроля (с указанием реквизитов выданных предписаний):
нет
нарушений не выявлено

_______________________________________________________________________________

Запись в Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых органами государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля внесена (заполняется при проведении выездной проверки):

	
	
	

	(подпись проверяющего)
	
	(подпись уполномоченного представителя юридического лица, индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представителя)


Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых органами государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля, отсутствует (заполняется при проведении выездной проверки):

	
	
	

	(подпись проверяющего)
	
	(подпись уполномоченного представителя юридического лица, индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представителя)


Прилагаемые документы:
1
Заместитель начальника отдела                                                              С.Н. Моторина 

С   актом  проверки   ознакомлен(а), копию  акта  со  всеми  приложениями получил(а): 
Шеф.повар МБОУ СОШс.Киселевка  Ашина Оксана Валерьевна                   
___________________________________________________________________подпись

Директор  МБОУ СОШ с. .Киселевка    Казюкина Валентина Николаевна

                                        подпись

(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность руководителя, иного должностного лица или уполномоченного представителя юридического лица, индивидуального предпринимателя,   его уполномоченного представителя)

                                                                                                        "____" __________ 21___ г

                                                                                                         _________________________

                                                                                                                       (подпись)

Пометка об отказе ознакомления с актом проверки:

                                                                                                   _________________________

                                                                                                         (подпись уполномоченного

                                                                                                                              должностного лица (лиц),

                                                                                                                              проводившего проверку
На подписание акта Директор  МБОУ СОШ с.Киселевка    Казюкина Валентина Николаевна не явилась, уведомлена должным образом, получено ходатайство о рассмотрении материалов по результатам проверки  в ее отсутствие.
На подписание акта шеф повар  МБОУ СОШ с.Киселевка    Ашина Оксана Валерьевна не явилась, уведомлена должным образом, получено ходатайство о рассмотрении материалов по результатам проверки  в ее отсутствие.
